"N Markt Oberelsbach

Natur erleben. Zukunft gestalten.

Rhon pur !
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GENIESSEN
wm Mark ™ O berelstbrach

Rhoner Charaktertypen schaffen ein Fest fir die Sinne:
Ob Biersommelier, Schafer oder
Schnapsbrenner—sie alle sind Botschafter des
guten Geschmacks.

Die Erzeugerdichte im Markt Oberelsbach beeindruckt.
Hier finden Sie Tur an Tur verantwortungsvoll
produzierende (Bio-)Betriebe, die auf Weidetierhaltung
und Direktvermarktung setzen.

Dank ihnen und dank der kulinarischen Spezialitaten von
Genusshandwerk und Gastronomie zahlt

der Markt Oberelsbach zu den

GenussOrten Bayerns.

Im Markt Oberelsbach hat der Genuss seine Heimat gefunden—

auf dem Teller, im Glas und in der Natur!

lhr
Bjérn Denner
Erster Bijrgermeister



Inlialt~

Regionale Gastronomie S.5
Genusshandwerk: Backer, Metzger, Brauer S.8
Genuss direkt vom Erzeuger S.12
Hofladen und Einzelhandel S.20
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Genuss
Mehr Informationen finden Sie unter: Baye rn

www.genusso rte.bayern
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Uusere GenussOrte

Die Menschen im Markt Oberelsbach achten die Natur und sie geniel3en gern -
von den Spezialitaten von Rhonschaf und Weiderind Gber fangfrische Forellen
aus der eigenen Teichwirtschaft bis hin zum Bier von einem Braumeister, der
kreativ denkt und regional produziert.

Was unsere Rhoner Genusse eint, ist die Liebe zum Handwerk, zur heimischen
Natur—und die Zeit, die wir unseren Produkten gonnen.

Nachhaltigkeit, Regionalitat und okologische Verantwortung spielen bei uns im
Markt Oberelsbach eine grof3e Rolle. Diesen Unterschied schmeckt man.

Enfdecken Sie aalire Gaumcnﬁ’cudcné
wnd Rhon pur !
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L andlhauns Huberfus

Das Hotel ist traumhaft ruhig gelegen und
bietet Wellness fur Korper und Seele.
Regionale Kostlichkeiten, leichte ,,Neue
Kiche” aber auch fantasievolle Menus mit
international inspirierten Akzenten, kreiert
und zubereitet vom Chef des Hauses, sor-
gen fur Genusserlebnisse.

Die Kiche genief3t tberregional einen
hervorragenden Ruf dank sorgfaltig
ausgewahlter Zutaten und liebevollen
Arrangements.

Landhaus Hubertus

Inh. Bernd Voll

Roderweg 9 - 11
Unterelsbach—97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 858080

Internet:
www.rhoen-landhotel-hubertus.de
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Fischherthitte €dann

Besonderer Genuss, Frische pur und Zeit
zum Entspannen - das ist das Motto der
Fischerhutte ,,Edwin“ in Ginolfs.

Das Restaurant befindet sich direkt an den
Teichen der hauseigenen Rhonforellen-
zucht. Diese werden mit dem glasklaren
Wasser des Sonderbachs gespeist. Die Gas-
te konnen hier frische, regionale und saiso-
nale Fischgerichte geniel3en. Frischere
Forellen als hier, ehrlich und schnorkellos
zubereitet, findet man kaum. Aber auch
regionale Fleischgerichte schmicken die
Speisekarte des Restaurants.

Alle Produkte werden aus der nachsten
Nachbarschaft bezogen und sind von
hochster Qualitat. Besonders begehrt ist
bei gutem Wetter die zum Sonnenunter-
gang ausgerichtete Terrasse. Durch seine
groBzugigen Glasfronten ladt der helle und
lichtdurchflutete Gastraum zum Verweilen
ein. Im Winter sorgt ein Kachelofen fiir

behagliche Warme.

Die idyllische Lage, der direkte Zugang
zum wertvollen Wasser der Hochrhon
und die besonders schmackhaften Rhon-
forellen sind allesamt einen Besuch im
liebevoll familiengefihrten Restaurant
von Familie Herbert wert.

Fischerhitte ,,Edwin“

Inh. Christopher Herbert
Herbertsweg 1
Ginolfs—97656 Oberelsbach
Telefon: 09774 858338

Internet: www.fischerhuette-edwin.de
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